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NAT?‘L| FICHE DE DEMANDE INDICE B
& associés D’ANALYSE BIERE

DATE
RAISON SOCIALE / NOM
SIGNATURE

Le client reconnait accepter nos conditions générales de vente a disposition sur notre site interne
www.labonatoli.fr

; Nombre
TYPE D'ANALYSE PARAMETRES d’échantillons

i Sucres totaux (Glucose+Fructose+Saccharose+Maltose), TAV, Acidité volatile, SO2
AC (330ml) ; : . .
: Total, pH, Acide D et L-lactique, Masse volumique
Analyse courante ;

Mise (330 ml)

Analyse avant AC + préconisations pour conditionnement
conditionnement ‘
CTMISE simple (330ml)
Analyse aprés AC + commentaire complet d’analyse et de dégustation
conditionnement ‘

CTMISE complet (330m|)
Analyse aprés CTMISE simple + IBU + couleur EBC + surpression
conditionnement ;

c Information pour le labo : Avez-vous ajouté du lactose ? |:| Oul D NON

Dans le cas de I'ajout de lactose, le paramétre « Sucres totaux » ne sera pas rendu.

ANALYSES DIVERSES

Pour les demandes autres que nos bilans principaux, merci d’'indiquer dans le tableau ci-contre
I'analyse(s) a effectuer en se référant au code du listing suivant:

Autres Microbiologie éi?::;%“%i Code analyse
1. Couleur EBC 7. Examen microscopique
2. Surpression (hors 8. Germes totaux 1
conditionnement canette) - 9. Dénombrement bactéries lactiques (boite de rrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrr
3. Oxygéne dissous (bouteille Pétri) :
capsulée) ' 10.Dénombrement Brettanomyces (boite de T
4. Gluten Péti

5. Maltose 1. HCl
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