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ette filtration consiste a faire circuler le liquide a filtrer parallélement a une membrane poreuse. Sous

I'action d’un gradient de pression, le liquide passe au travers de la membrane et se clarifie. Ce procédé
permet donc, contrairement a la filtration frontale (type a alluvion, plaques...) de filtrer des liquides chargés
avec un médiafiltrant de faible porosité.

Les caractéristiques de la filtration dépendent

. L X o Avantages Inconvénients
directement de la membrane utilisée. En régle générale, 9 |
la taille des pores s eten'd,de 0,1a 1um, le dlam.etrg Qe absence d’adjuvants de prix trés levé 3
0,2 um restant le plus usité. Cette membrane est insérée filtration (pas de déchets Iinvestissement
dans un module. On dénombre 4 modules différents, les solides)
modules spirales et afibres creuses étant les plus utilisés.
automatisation possible nécessite beaucoup d’eau
En régle générale, les débits sont de 'ordre de : (réduction de la main pour le lavage (de 1a 20 I/hl
d’ceuvre) de vin filtré)
q 5 5 —20 a 40 I/h/m? pour les mo0ts et bourbes ; : i i i idité fi -
la filtration tangentielle ; /h/m? p . ; réduction des pertes de vin :év?:l;gﬁatgt?gggsggzlnr;on
—30 a 60 I/h/m? pour les vins rouges ; 9
—40 a 80 I/h/m? pour les vins blancs et roseés. facilité de nettoyage
clarification et stabilisation
possibles en une seule
opération
4 Elle peut intervenir aux différents stades de I'élaboration et
solution brute solution brute ) de la stabilisation du vin :
. rétentat , .
—débourbage des mo(ts ;
—filtration des bourbesl/lies ;
dépot de I: — mutage de vins a forte teneur en sucres résiduels (par
particules

élimination de la biomasse levurienne) ;
— filtration précoce des vins aprés fermentation ;

—stabilisation microbiologique (Brettanomyces
notamment ; dans ce cas, elle est une alternative a la

perméat perméat
débit débit S ) ;
A flash-pasteurisation et au collage/sulfitage massif) ;

—filtration et stabilisation d’avant mise en bouteille.

Le colt d'investissement varie de 1000 a plus de 4000 €/m?
de surface installée, les équipements de faible surface
(10220 m?) étant comparativement plus chers au m?.

durée de fonctionnement durée de fonctionnement Le colt de fonctionnement de cette filtration est trés
. i . i . variable en fonction de sa taille, du niveau d’automatisation
filtration frontale filtration tangentielle ) etpeutdonc varier de 10 & 80 centimes/hl. Ses avantages
principaux sont listés dans le tableau ci-dessus.

A Principe de » N.B. : En prestation de
fonctionnement de la service, son coit est
filtration tangentielle d’environ 3a 5€/hl.
comparativement a la
filtration frontale
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Schéma général d’'une
installation de filtration
tangentielle »

pompe d’alimentation PTM = Pe + Ps - P filtrat
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