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Pour toute analyse, merci de compléter ce document et de nous le retourner rapidement.

NOM /
RAISON SOCIALE

(cachet de la société)

Date  

Signature  

Indiquer le
nombre

d'échantillons
Type d’analyse Paramètres analysés
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S AC (330ml)

Analyse courante
Sucres totaux (Glucose+Fructose+Saccharose+Maltose+Maltotriose),TAV, Acidité 
Volatile, SO2 Total, pH, Acide D et L lactique, Masse volumique

Mise (330ml)
 Analyse avant

conditionnement
AC + préconisations pour conditionnement

CTMISE simple  ( 330ml) 

Analyse après
conditionnement

AC + commentaire complet d’analyse et de dégustation

CTMISE complet (330ml)

Analyse après
conditionnement 

CTMISE simple + IBU + couleur EBC + surpression.

Information pour le labo : Avez-vous ajouté du lactose ?       OUI               NON
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AUTRES (330ml)

 couleur EBC

 IBU

 Surpression (hors 

conditionnement canette) 

 Oxygène dissous (bouteille capsulée)

 Gluten

 Maltose

 Examen microscopique

 Dénombrement bactéries lactiques (boite de Pétri)

 Dénombrement Brettanomyces (boite de Pétri)
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