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EDITORIAL :

F Ay

La campagne 2005 anra é&té bizarre.
Entamée dans une morosité  pesante et
réndéralisée, elle semble avoir baseulé en début
d'année 2006, un pen aprés VINISUD,

La plupart d'entre vous avez alors
retrouvié de lentrain, lenvie de congquérir de
nowveaux marchés, I'énergie de mettre en roonte
de nouveanx projets,

Ce nest pas l'énergie do  désespoir,
plutdt lidée que, face & la erise, il ne servait &
rien de e lamenter chagque matin et qu'il valait
mienx tenter de trouver des solutions conerides.
Aprés tout, eette crise est devenne notre
environnement. 11 fant faire avee, Alors on a vo
Aeurir une foule dinitintives :

- participation & des salons,

- visites des acheteurs potentiels,

= réactivation du résean commercial,

= gonci d'assurer une logstigoe sans faille
i la moindre ébanche de commandes,

- quite de rédactionnels sympathiques
aupris des média,

- organisation d'événements divers (visites
guidées, barbecues, concerts, marchés
gastronomiques, ete...),

= redéfinition des gammes de bouteilles. . .

Tout eela  peat  parfeis  sembler
ancedotique, Cest surtout la prise en compte de
l'ensemble de la démarche do  vigneron
produire, mais anssi vendre son vin,

Ces  démarches, nouvelles  pour
beancoup, devront devenir plos efficaces, plus
rationnelles, en un mot, plus professionnelles.

Dans le mdme temps, la Commission
Européenne a redonné de la  lisibilité & notre
filitre un pen orpheline jusqu'alors. Tout le
momde pent maintenant choisir sa  voie
traitement social pour une sortie amortie on
avanecée volontariste. Les régles dn jen sont
claires,
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Nous pensons nous aussi quiil existe
encore beaucoup de possibilités pour faire vivre
cette filitre viticole. Nous avons donc préparé
ces vendanges en conséquence, avec méme
quelques innovations que les pages de cet Echo
d'OCO n® 13 vont vous faire découvrir,

Bonnes vendanges & tous,
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Dompter les protéines

Les ving blancs et rosés de lannée 2005
s sont earnctérisés par des tanx de protéines
anormalement  &evis, néeessitant parfois de
multiples collages. Pour éviter d’abimer les vins,
de retarder les mises et lumiter les colits de
préparation, nous vous avons déji sensibilisés &
la bonne exéeution des eollages :

¥ dans tous les eas, le collage doit se faire

an cours dun soutirage qni permet
d'éviter de remettre en suspension des
lies difficiles & elarifier,

# & le vin est riche en protéines, il convient
d'intégrer la bentonite avant la colle de
posson en respectant le  temps  de
ponflement et le temps de contact et en
assurant une homogénéisation parfaite,
lorsque les doses de bentonite conseillées
sont importantes, il est préférable de
fractionner les apports,
¥ il est important de rappeler que la

bentonite  untilisée en  vinifieation

(lorsque le proeess le permet) régle

effiecncemet une bonne  partie  des

problémes de protéines,

'

Dans cette optigne damélioration des
collages  déprotéinisants, des essais sont en



ecours an laboratoire pour tester l'efficacité de
différentes  préparations  ecommerciales  de
bentonite. Nons vons en tiendrons informés.

Le TAV probable, one
prendre avee des pincettes

indieation &

Nons avons chaque année beancoup de
questions sur ee point an débot des vendanges.
Ce paramétre est caleulé 4 partir de la mesure
des sueres fermenteseibles sur la base de la
norme earopéenne selon lagquelle 16,83 g de
sueres  produisent un degré d'alesol. Or le
remdement réel des levares est trds variable
{elles  ne  eonnaissent  pas  les  normes
enropéennes ). Il dépend prineipalement de la
température de vinification (rendement plus
efficace i température plos basse), de la souche
de levures et de la fermenteseibilité des modits,

Au deld de eette varabdits, il fant anssi
prémdre  en compte lineertitude duoe &4 la
représentativité de I'échantillon :

# poar un blane, un rosé ou un rouge en
phase lwquide, on peat espérer que
I'dehantillon g0t effectivernent
représentatil (& condition que les régles
de bon sens du prélévement aient &té
respectées ),
ponr un rouge sons mare, e jus libéné en
fond de emve nest que trés  pen
représentatifl de la masse des raisins
non eneone vidés de lear eontenn,

# la température de fermentation dans
I'fehamtillon est souvent différente de
celle dans la euve,

» ple ...

‘_I’

Vos menologues sanront adapter lears
recommandations sur ces points.

Envoi des rapports d'analyses par mail

Vous trouverez ci-jointe une fiche de
demande denvor des résultats par mail. Cette
question correspond an souel de respecter la
norme [30 17025 qui régit le Ponetionnement
des  laboratoires  doenclogie  acerddités
COFRAC.

ACTUALITES VITICOLES

par S e G

"Mieux vant prévenir que guérir” et
"Prodence est mére de Stretd" ne sont pas gque
des adages désnets.

OTA : rester vigilant

Les teneurs en ochratoxine A dans les
ving sont de plus en plus demandées par les
acheteurs. Depms le 20 déeembre 2005, les
charbons  oemologuues  sont  autonsés  en
tramement enrabif, sur modits on vin eneore en
fermentation uniquement. La dose demplol est
limitée & 100 ghl et ne présente pas de relation
linéaire avee son effieacité vis & vis de 'OTA.
Ainsi, si i I'OTA est
immportante, un tratement an charbon ne sera
pas saffisant pour ramener la teneur en OTA
en dessons de la valenr limite de 2 ugl. Pour
oo raisons et paree que les charbons dimimnuent
fortement intensité eolorante des mofits ronges,
il reste prudent de maitriser 'OTA par des
mesures préventives an vignoble, d'antant plus
si la vendange n'est pas tride (woir ' Echo 4'0C0
n"12).

la  eontamimation

NB : Des dosages simplifiés (et moins coiitenx)
de T'OTA seront bientdt  disponibles  an
laboratoire (Enoconseil.

FPlantations

Les programmes de replantation dans le
cadre des RQD sont en cours  jusqnen
20052009, 11 est bon de rappeler que la vigne
est une culture pérenne, que l'on plante pour
bongtemps et que les soims 4 la plantation
restent indispensables ponr sa bonne santé

# analyse de sol préalable & tons travanx,

#  repos du sol snffisant,

# préparation soignde do terrain
(défoncement et/on rippage, drainage
éventuel ...),

# éablissement du plan de Booure de
fonud,

# chox dn porte-greffe en fonetion de
l'analyse de sol, et do clone en fonetion
des objectifs de produetion,

Dépérissement de la syrah



La progression des symptimes de
dépérizsement reste importante. Elle tonehe les
vignes en pleine maturité mais anssi des vignes
plug jenmes (moins de 10 ans), Rappelons ici les
facteurs favorisants :

# une mise a production trop rapide et
trop forte les premiéres années,

# une maunvaise assoeiation eline / porte-
greffe,

F oun nilibre  dans  'alimentation
hydrigue (gvstéme racinaire insuffisant,
sécheresse, enherbement conearrentiel),

F un déséguilibre nutritionnel (g0l pauvre
forte acidité du sol, ...).

Face 4 ce constat et anx perspectives de
réichauffement  elimatiques, i eonvient  de
FAiSOnner :

¥ les nouvelles plantations en privilégiant
les terrains frais & réserve hydrigue
correcte,

¥ la eharge (ébourgeonnage, vendanges en
vert). Liirrigation sur les pareelles en
place tonchées resterait utile, mais le
statut administratif de cette pratique
est towjours en disenssion ...

Tewfenent du polnt de grefTe mee
aspawT o’ cense st du
ilgurinewavat o fn syrah
(Sorree : ENTAF]

Maladies du bois — Flaveseence dorde

N'oubliez pas de marquer les sonches
extériorisant des symptdmes de maladies do
bois (ESCA. BDA, entypiose) ou de favescence
dorde, A ['automne, s MESITeS
prophyllactiques adéquates permettent alors de
limiter les eontaminations possibles & la taille
{pour les maladies du bois). Dans la plopart des
cas, les boig morts seront éliminés ot briilés. Le
recépage est tontefois envisageable pour les
pieds atteints d'entypiose.

Voiei les dernitres précigsions en date
concernant la  powvelle  réglementation
ENrOpeenne,

DM D et aeide aseorbigue

Le réglement enropéen du 27 avril 2006
a défini  les conditions dwtilisation du
dicarbonate de diméthvle et de [lacide
ascorbigoe :

# le DMDC est on anti-levarien dont
I'ajont limité & 200 mgL. deit se faire i
'embouteillage sar vin contenant plas de
5 oL de sucres résidoels, L'utilisatenr
devra tenir des registres de détention et
de manipalation pour ee produit. 11 peat
dtre utilisé 4 titre expérimental sur vin
liquorenx on vin en eours d'dlevage. Clest
une technigue lourde & mettre en route,
I'acide aseorbigune, em tant qu'anti-
oxydant, peat maintenant &tre appligué
sur raising ou mofit & raison de 250
mg'Li maximom (4 discuter avee votre
cenologue car il y a des nsgues ).

LT

Copeaux (suite...)

Lies conditions dapplieation des copeanx
n'ont toujours pas &t définies précisément. Ace
jour, les moreeanx de bois de ehéne sont
autorisés sar vin fini uniquement (vin dont la
fermentation aleooligue est terminée ot qui est
sipard de ses lies).

Toutefois, leur utilisation reste antorisée
A titre expérimental sur mofit de vin de pays et
de vin die table. selon les régles définies par
I'article 41 da réglement CE n®1622/2000. La
démarche est allégée cette année. En effet, il
suffira pour les vinifieatenrs qui souhaiteraient
utiliser des copeanx lors de la fermentation
d'adresser une déelaration de volume A la
DGCCRE. Pour les AOC, il fandra épalement
prendre eontact avee 'TNAO (M. Ronein : 02 41
BT 34 01).

Liaddition de copeanx est considérée par
la DGCCRF comme un traitement cenologigue.
Au méme titre que otilization d'additifs, des
registres de  détention et de manipulation
doivent étre temns.

L'extension d'emplol anx mofits et vins
nouveanx en fermentation est préme pour 2007,



Une procédure spéeifigne anx AOC sera mise
en place par 'TNAO.

L'ADMINISTRATION ET VOUS

e ML

Question N°1: Raisins surmurisf

Le syndicat des ving de pays d'OC
impose ponr les ving ronges dont les sneres sont
supérienrs & 45 g1, un TAV eompris entre 15 et
20 et une quantité d'acide malique inférieare &
0.4 g'li Ce dermer paramétre pose probléme.
MNong tentons de faire dvoluer eette lectore duo
déeret.

Question N®2 : Pemi-on acheter de la
vendange frafche,{ du modt, du vinl)
sans avoir le statut de nédgociant?

Oul : un vigneron peat acheter jusqu'd
5% de sa récolte. I1 doit contacter le serviee de
la  witienlture pour  connaitre  les  rigles
drobtention de eette autorsation.

Question N°3 Peut-on commercialiser
une bouteille eontenant un eépage blane
et un edpage rougel

SBuite & cette demande d'un eclient, la
DGCCRE nous a confirmé gque ee type de vin
ftait  antorisé en vin de pays de
département wuniguement. Ies deax
edpages peuvent Mre mentionnés sur I'étiguetie.
Les surfaces do eépage blane doivent alors
dtres intégriées aux ronges dans la déelaration
de réeolte.
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